


LE SAVOIR-FAIRE ARTISANAL DE LA MAISON
AU SERVICE DES GRANDS BLANCS DE LA CHAMPAGNE

Un grand millésime : 
2016

Les 2 plus beaux terroirs réunis : 
la Côte des Blancs et la Montagne de Reims

4 cépages : 
Chardonnay, Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc 

6 Grands et Premiers crus : 
Aÿ, Avenay, Chouilly, Cramant, Cuis, Oger

L’expertise de la Maison à façonner un grand assemblage
autour de 4 cépages blancs : 

60% Chardonnay – 40% de cépages anciens

6 années de vieillissement 

Dosage : 5,4 g/L 

Edition numérotée : 7 357 bouteilles

LE NOUVEL OPUS DE LA COLLECTION AYALA



DISPONIBLE EN PAPIER DE SOIE OU EN ÉTUI

EXPÉDITIONS À PARTIR D’AOUT 2023



COLLECTION N°16

CONTRE-ÉTIQUETTE



CAMPAGNE DE LANCEMENT DIGITAL 
ET PORTAGE PRESSE / INFLUENCEURS

COMMUNIQUÉ DE PRESSE

OUTILS

FICHE TECHNIQUE ET 
ARGUMENTAIRE VENTE

VISUELS DIGITAUX

LANCEMENT SEPT. 2023

PACKSHOTS

KEY VISUAL –
CARTE DES CRUS

QR CODE EXCLUSIF



LE VIN

COLLECTION N°16

NOTES DE DÉGUSTATION

ŒIL: Une robe brillante aux reflets argentés.

Subtil, complexe, dévoilant une expression multiple du fruit :
mirabelle, zestes de citron confit et pamplemousse blanc. Des
notes de fleurs blanches, de miel d’acacia et de noisette fraîche.

Attaque franche et acidulée avec des notes d’abricot, de yuzu, de
fleurs blanches et d’eucalyptus. Une bouche soyeuse, élégante et
d’une grande fraîcheur. Un vin ciselé d’une belle complexité à la
finale longue et saline.

BOUCHE:

N°16 se mariera parfaitement avec un ceviche de noix de Saint-Jacques à la
pomme Granny Smith avec une pointe d’huile de basilic, un gravlax de
saumon au thym citron, une tarte au citron à la pâte sablée aux amandes ou
un abricot poché à la verveine.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
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